
2025 Christmas Special Dinner

Amuse bouche
和牛のリエット

Premier
クリスマスリースのお出迎え

Deuxieme
ホンビノスとそのジュ

Troisieme
駿河湾の赤海老とコンソメ

Soup
三島ブロッコリーとパルメザンチーズのポタージュ

Poisson
真鱈のソテーと熱海レモンのエキューム

Granite
きらぴか

Viande
“静岡そだち” とフォアグラの組み合わせ

トリュフソース

Dessert
クリスマスデセール

Mignardises
小菓子

Amuse bouche
和牛静岡そだちとリコッタチーズのリエット

メインディッシュは魚料理か肉料理どちらか選択

Premier
戻り鰹の炙りと地元野菜のリング

Flan
由比産桜エビと伊豆やなぎまつたけのフラン

Main dish ～Poisson～
相模湾産スズキのソテー

静岡わさびのハーブオイルとフレッシュトリュフ

Main dish ～Viande～
オーストラリア産牛フィレ肉のソテー

木の実とバタックペッパー

Dessert
三日月と苔玉
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