
2025 Christmas Special Dinner

Amuse bouche
和牛のリエット

Premier
クリスマスリースのお出迎え

Deuxieme
駿河湾の赤海老とコンソメ

Soup
三島ブロッコリーとパルメザンチーズのポタージュ

Poisson
真鱈のソテーと熱海レモンのエキューム

Granite
きらぴか

Viande
“静岡そだち” とフォアグラの組み合わせ

トリュフソース

Dessert
クリスマスデセール

Mignardises
小菓子

Amuse bouche
和牛のリエット

メインディッシュは魚料理か肉料理どちらか選択

Premier
ホンビノスとそのジュ

Deuxieme
小田原港の真鯛のミキュイと季節に寄り添う野菜たち

Soup
三島ブロッコリーとパルメザンチーズのポタージュ

Main dish ～Poisson～
真鱈のソテーと熱海レモンのエキューム

Main dish ～Viande～
伊豆鹿肉のロースト 2 種類の部位

フランボワーズソース

Dessert
地柚子とホワイトチョコのムース
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