
Amuse bouche
和牛静岡そだちとリコッタチーズのリエット

Premier
戻り鰹の炙りと地元野菜のリング

Deuxieme
由比産桜エビと伊豆やなぎまつたけのフラン

Troisieme
秋刀魚 地茄子 バルサミコ

Poisson
相模湾産スズキのソテー

静岡わさびのハーブオイルとフレッシュトリュフ

Viande
静岡そだちフィレ肉のポワレ トリュフソース

フォアグラと季節野菜添え

Dessert
静岡紅茶のシフォンとリンゴのカスタード
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